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Coesfeld/Lonsee, 23.05.2022

bioladen*KAMUT®-Nudeln im neuen Glanz

Glianzende Aussichten fur Fans der bioladen*KAMUT®-Nudeln. Denn der Bio-Grof3handel Weiling,

Inhaber der Marke bioladen*, bringt die Pastavarianten in einer neuen Verpackung auf den Markt.

bioladen*KAMUT®-Nudeln
Was ist Khorasan-WEIZENgrief* (KAMUT®), Wasser

Khorasan-Weizen wird unter anderem auch als KAMUT bezeichnet und steht fur 6kologischen
Anbau sowie Bewahrung der uralten Khorasan-Weizensorte. Diese wird niemals gekreuzt oder

genetisch modifiziert. Sie zeichnet sich durch leicht nussig und buttrigen Geschmack aus.

bioladen*KAMUT®-Nudeln — die Varianten
Kamut®Weizen Spaghetti

Zubereitung: Je 100 g Nudeln 1 1 Wasser und 10 g Salz verwenden. Wasser zum Kochen bringen,
salzen und Nudeln hinzuge-ben. Ca. 11-13 Minuten kochen, abgief3en und fiir ca. 1 Minute ruhen

lassen
Kamut®Weizen Penne

Zubereitung: Je 100 g Nudeln 1 1 Wasser und 10 g Salz verwenden. Wasser zum Kochen bringen,
salzen und Nudeln hinzuge-ben. Ca. 11-13 Minuten kochen, abgief3en und fiir ca. 1 Minute ruhen

lassen.
Kamut®Weizen Fusilli

Zubereitung: Je 100 g Nudeln 1 1 Wasser und 10 g Salz verwenden. Wasser zum Kochen bringen,
salzen und Nudeln hinzuge-ben. Ca. 9-11 Minuten kochen, abgiefen und fir ca. 1 Minute ruhen

lassen.
A.S.T.R.A BIO - unser Hersteller bioladen*-Pasta

Mit A.S.T.R.A BIO hat die Marke bioladen* wieder einen Hersteller an der Seite, der auch den

Wertvorstellungen der Marke bioladen* entspricht und hervorragende Arbeit leistet:
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1978 griundeten neun junge Bio-Akteure in einem Dorf in der Lombardei die Kooperative IRIS. Thr
Ziel: den 6kologischen Landbau in Italien zu verbreiten. Zunichst produzieren sie Getreide, Obst,

Gemiise und Milch und iibernehmen 2005 eine Pastafabrik, die aus finanziellen Griinden kurz vor
der Schlieffung stand.

Unter dem Namen A.S.T.R.A. Bio produzieren sie seither original-italienische Pasta, die in
Bronzeformen hergestellt wird. Diese verleihen der Pasta eine raue Oberfliche, die Sof3en besonders
gut aufnehmen. Die herkémmliche industrielle Herstellung verwendet haufig Teflon-Formen, dessen
glatte Oberflache sich auf die Pasta tibertragt. Dadurch findet eine leckere Sof3e auf der Nudel
weniger Halt und bleibt am Ende auf dem Teller.

Ein weiteres Qualititsmerkmal liegt in der langsamen Trocknung, die heute vielfach mittels hoher
Temperatur verkiirzt wird. Die bioladen*Pasta hingegen durchliuft eine traditionell langsame und
schonende Trocknung. Sie behilt so ihre Kochfestigkeit und gelingt immer perfekt al dente.

Mit dem neuen edlen Look erfassen Kund*innen die hochwertigen Nudeln direkt am Regal als
hochwertige und besondere Sorten handelt. Artikelnummern und Preise bleiben unverindert!
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Uber das Unternehmen: Das Familienunternehmen Weiling zahlt mit iiber 45 Jahren Erfahrung in der Bio-
Branche zu den Bio-Pionieren. Heute beschiftigt das Unternehmen an den Standorten Coesfeld und Lonsee
750 Mitarbeiter. 2021 setzte Weiling mit 12.000 Artikeln mehr als 300 Millionen Euro um. Seit 1975 beliefert
der Bio-GroRhandler ausschlieRlich den Bio-Fachhandel. Aus Uberzeugung handelt Weiling 100 % biologische
Produkte mit dem obersten Ziel: fiir die nachfolgenden Generationen einen Beitrag zur Artenvielfalt, einer
sauberen Umwelt und natiirlicher Erndhrung zu leisten. Dafiir entwickelt der Bio-Pionier auch eigene Projekte
und Produkte unter der Marke bioladen*, die heute die drittstirkste Marke im Bio-Fachhandel ist. Ebenso
initiierte Weiling drei bioladen*fair Projekte in der Dominikanischen Republik, in Ecuador und Burkina Faso.
bioladen*fair feierte 2019 sein 15-jahriges Jubildum.
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Foto 1: Kamut Weizen Spaghetti

Zubereitung: Je 100 g Nudeln 1 1 Wasser und 10 g Salz verwenden. Wasser

zum Kochen bringen, salzen und Nudeln hinzugeben. Ca. 11-13 Minuten

kochen, abgiefien und fiir ca. 1 Minute ruhen lassen

Foto 2: Kamut®Weizen Fusilli

Zubereitung: Je 100 g Nudeln 1 1 Wasser und 10 g Salz verwenden.

Wasser zum Kochen bringen, salzen und Nudeln hinzuge-ben. Ca. 9-11

Minuten kochen, abgiefien und fir ca. 1 Minute ruhen lassen.

Foto 3: Kamut®Weizen Penne

Zubereitung: Je 100 g Nudeln 1 1 Wasser und 10 g Salz verwenden.
Wasser zum Kochen bringen, salzen und Nudeln hinzuge-ben. Ca. 11-13

Minuten kochen. abgiefen und fiir ca. 1 Minute ruhen lassen.
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